UNTER 20 EURO

Ein Italiener, der gleich mehrere

Sunden wert 1st

WILMERSDORF - ,Vale un Peccato, lau-
tet ein altes sizilianisches Sprichwort. Es
bedeutet: ,Das ist eine Siinde wert.“ Ein
gutes Motto fiir ein Lokal, fanden Gio-
vanni Spartano und Gaetano Bartoluc-
cio. Daher nannten sie ihre Trattoria ,,I1
Peccato”, die Siinde. Sie bieten feinste
italienische Kost mit sizilianischem Zun-
genschlag. Begriiftt werden die Giiste in
einer iiberschwiinglichen Herzlichkeit,
bei der der Gastgeber aus jedem Mann
zumindest einen ,Dottore“ macht und
aus jeder Dame eine Signora vom For-
mat einer Sophia Loren.

Ein kleines familifires Team kiimmert
sich um die Géste. Los geht es mit Brus-
cette auf hausgebackenem Brot und ei-
ner Portion schwarzen Oliven. In der Vi-
trine stehen grofie Schalen groftenteils
hausgemachter Antipasti, késtliche ge-
grillte Zucchini, jetzt im Herbst aus Gio-
vannis Garten hinter dem Restaurant.
Dort wachsen auch Auberginen, Toma-
ten, Zwiebeln, Salat und Bohnen. ,Fast
wie in Sizilien“, sagt er.

Das Angebot an Pasta, Fleisch und fri-
schem Fisch ist gro. Dazu gibt es jeden
Tag wechselnde Gerichte, die nur miind-
lich empfohlen werden und im Laufe des
Abends schnell ausverkauft sind. Etwa
wenn Koch Gaetano Polpette macht,
kleine, miirbe' Kalbfleischbillchen, die
in einer Tomatensofée zu Pennete-Nu-
deln gereicht werden'und wunderbar zu
einem Glas Rotem aus Sizilien schme-
cken. Wunderbar miirbe ist das En-
 trecote, traditionell mit Spinat und Ros-
marinkartoffeln serviert fiir 17,50 Euro.
- Eine weitere Empfehlung sind Linguine
~ Seoglio. Zu den Nudeln gibt es eine or-
* dentliche Portion Baby-Calamari, Mu-
scheln, Garnelen und Seeteufel. Alles in

einem fantastischen Sugo, abgeschmeckt
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mit einer Spur Safran und Weillwein, zu
13,50 Euro. Dazu geniefft man einen
fruchtigen Regaleali WeifSwein, drei Eu-
ro fiir 0,1. Kroénender Abschluss ist ein
Ristretto, ein ,.kurzer” Espresso mit we-
nig Wasser, den man in dieser Qualitit
kaum in Berlin bekommt. fimr

¢ Il Peccato ABmannshauser Str. 26,
Wilmersdorf, & 82 70 52 75, ab 17 Uhr

Bewertung

Geschmack 0000
Ambiente 1o 7o
Service 0000
Preis/Leistung 0000
Gesamt = 0O0OO

Hochstwertung:0 0 0 O




