kulinarische Spitzenleistungen.
Koch Gaetano weif}, worauf es
ankommt: ,Precisione, e produtte
fresci.“ Und Handarbeit: Selbstge-
backenes Brot, dazu hausgemach-
te weile und griine Bandnudeln
mit Langostinos und Filetspitzen
sind ein Gedicht, genauso wie die
schwarzen Tagliolini mit weifSen
Bohnen und Babycalamar oder
der Wolfsbarsch mit Gemiisen aus
dem eigenen Garten. Das Kalbs-
kotelett ist saftig und herrlich auf

§ WIE BEI MAM MA' ni Spartano seit drei Jahren zu
MMMH' « Tisch bringen, sind konstante
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Il Peccato: eine Perle sizilianisch inspirierter Italo-Gastronomie

IL PECCATO den Punkt gebraten. Taglich fri-
Afimannshauser Str. 26, Wil- sche Dolce wie Tiramisu und Pan-
mersdorf, Tel. 82 70 52 75, tgl. ab  na Cotta verstehen sich von selbst.
17 Uhr, HG 8,50-21,50 Euro, Dazu gibt es ausgesuchte Weine
ITALIENISCH S Heidelberger Platz aus Sizilien und den Berliner
Noch gilt diese Perle sizilianisch Abendhimmel auf der ruhigen
inspirierter Italien-Gastronomie  Westterrasse. FMR
als Geheimtipp. Was die Besitzer Kiiche AEEEC
Gaetano Bartoluccio und Giovan- Atmosphire EREEC
108 . AUGUST . PRINZ



